50 Jahre

SG "Die Falken” Moosinning e.V.

Infos Helfer
Festsonntag 03.07.2022

Die Helferlist ist nach Teams sortiert. Wer zu mehreren Teams gehort ist
in jedem Team aufgeflhrt.

Ablauf:
07 Uhr Treffen Helfer: Einweisung und T-Shirt Ausgabe, Umziehen, Essen

ab 08 Uhr Empfang der Vereine
08 bis ca. 09.30 Uhr WeiBwurstfrihstlick
(parallel Aufbau Gottesdienst)

09.30 Uhr Aufstellung zum Kirchenzug

Kirchenzug

10 Uhr Gottesdienst (Notzinger Weg, neben Fitnessstudio)
Zug zuruck zum Festplatz

ca. 11.30/12 Uhr Eintreffen der Vereine
Mittagstisch (danach Essen Helfer)
anschl. Kaffee und Kuchen (Trachtenverein), Ehrungen etc.

ab ca. 16.30 Uhr Barbetrieb im Torpedoheim

Aufgabenbeschreibung:

Bedienungen:

Ein Team besteht aus zwei Laufern und einem Kassier. Ein Team ist
entweder flr Essen oder flr Getranke zustandig. Jedes Team hat seine
fest zugewiesenen Reihen.

(Bei Eintrag "Bedienungen" noch nicht geklart, ob Kassier oder Laufer.)

Bedienungen 2. Einsatz (wahrend der Kriche):
Geschirrabraumen/sauber machen nach WeiBwurstfrihstick,
Mittagstisch vorbereiten; Mittagstisch bedienen

Laufer: Dreierteam besteht aus zwei Laufern und einem Kassier;
wahrend Kirche abraumen; Laufer tragen Essen/Trinken aus, abholen an
Klche/Schenke; fur Essen und Getranke gesonderte Teams, jedes Team
hat seine festen Reihen

Kassier: Dreierteam besteht aus zwei Laufern und einem Kassier;
wahrend Kirche abraumen; Kassier kassiert das Essen/Trinken seiner
Laufer ab (Mittagstisch mit Essens- und Getrankezeichen, auf die nichts
mehr draufbezahlt werden muss); flr Essen und Getranke gesonderte
Teams, jedes Team hat seine festen Reihen; Geldbeutel werden zur
Verfligung gestellt, Trinkgeld bleibt nicht bei den Bedienungen
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Altar/Festumzug: Aufbau Altar, Biergarnituren, Sonnenschirme,
Technik; am Nachmittag Abbau; Teamleiter Jan Harms

Festbiiro: Anmeldung der Vereine, Verkauf Essens- und
Getrankezeichen, Infopoint flr Besucher und Helfer, Koordination,
Kassen ausleeren, Rechnungen/Quittungen ausstellen; Teamleiter Geld
Manfred Hormannsdorfer

Kuiche: Grillen, Unterstlitzung Team Daimerwirt beim Anrichten vom
Essen, Essen an Bedienungen ausgeben, ggf. direkte Essensausgabe an
Besucher und abkassieren

Splulmaschine: Spllmaschine bedienen

Schenke: Getranke an Bedienungen ausgeben, Bier zapfen, MaBkriige
waschen, ggdf. direkte Ausgabe an Besucher und abkassieren

Nachfiiller Schenke: Getranke aus Kihlwagen holen, Leergut
raustragen, Unterstlitzung Team Schenke

Ausschank Bar: ab ca. 16.30 Uhr Uhr Getranke mixen, ausgeben und
kassieren

Nachfiiller Bar: Getranke aus Kuhlwagen holen, Leergut raustragen,
Unterstlitzung Team Ausschank Bar

Geschirrabraumer: Geschirr und MaBkrige mithilfe von
Metzgerwandeln abraumen und zu Splulmaschine/MaBkrugwaschanlage
bringen

Festzeichenverkaufer: Team mit mindestens zwei Leuten, Verkauf von
Festzeichen (= Anstecker) an die Bevoélkerung, Preis 2.50€



